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VETERINARIOS DE ADMINISTRACION SANITARIA
Oferta adicional a las Ofertas complementarias de Empleo Publico de 2007 y 2011
OEP 2015

PRIMER EJERCICIO

El primero de los temas propuestos, relacionado con el temario de materias
especificas del programa de la oposicién es: “RIESGOS QUIMICOS EN LA CADENA
ALIMENTARIA: PREVENCION, VIGILANCIA Y CONTROL EN LA COMUNIDAD
AUTONOMA DE ARAGON”

El segundo de los temas propuestos, relacionado con el temario de materias comunes
es: “TRANSPARENCIA Y PARTICIPACION DE LOS CIUDADANOS EN LA
ACTIVIDAD PUBLICA®.
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VETERINARIOS DE ADMINISTRACION SANITARIA

Oferta adicional a las Ofertas complementarias de Empleo Piblico de 2007 y
' 2011 '

OEP 2015

TERCER EJERCICIO: Desarrollo y resolucion de los siguientes supuestos practicos,
relacionados con las materias del programa de la oposicién

SUPUESTO PRACTICO 1.

e Recién incorporado a una Oficina Comarcal Agroambiental de la Comunidad
Auténoma de Aragon, recibe peticidén por parte de operador de certificado sanitario a
efectos de sacrificio, en vinculacion a movimiento infracomunitario de animales que
presenta las siguientes caracteristicas.

Especie: Bovino
N° animales objeto de movimiento: 11

Origen: Localidad: Hijar. Clasificacion zootécnica: Cebo o cebadero

Destino: Localidad: Manziana (Italia). Tipo de establecimiento de destino:
Centro de concentracion.

Otros datos de interés: Peso total de la partida: 5500 kilos. Censo explotacion
segun RIIA: 100 animales

Cuestiones

A. Requisitos sanitarios exigibles a este movimiento y que deberian contemplarse en
la informacién sanitaria del ceriificado, en lo que respecta especificamente a
o Brucelosis/Tuberculosis
o Fiebre catarral ovina

B. Documentacion a presentar por el organizador del transporte, con caracter previo
a la expedicién del certificado, en lo relativo al bienestar animal

C. Considerando que -y con independencia de la planificacion previamente

realizada- este fransporte tuviera en la practica una duracién de 29 horas,
justifique los tiempos de parada y de descanso que deberian haberse realizado y -
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el espacio (til facilitado a la partida de animales, en lo que afecta al vehiclo de
transporte ‘

* En el contexto de la realizacién de la inspeccion in situ previa al movimiento de
los bovinos referido en el punto anterior, evidencia las siguientes situaciones

Presencia de un (1) bovino sin una de las marcas auriculares y cuatro (4) bovinos
cuya identidad no puede determinarse.

Cuestiones

D. Concrete lafs medidas/s de caracter inmediato que procederia adoptar frente a
este supuesto ' .

E. Refiera la norma en la que quedaria tipificado el anterior incumplimiento y en la
que se fundamentaria un eventual procedimiento sancionador

Revisado el libro de explotacion ganadera y en particular las hojas de registro de
tratamientos veterinarios, comprueba que uno de los registros contempla un
tratamiento con corticosteroides. '

-Guestiones

F. Valore la legalidad de ese tratamiento y determine en su caso, las condiciones
que deberfan satisfacerse

G. Precise los signos que a nivel de explotacion y en lo que respecta concretamente
a las caracteristicas de los animales, podrian ser indicativos de un tratamiento
ilegal

o En el contexto de la ejecucion del Programa de Control Oficial en Alimentacion
animal de la Comunidad Auténoma de Aragén, le corresponde tomar una muestra
para la deteccién de -conforme se contempla en ia instruccién remitida por la Unidad
de Recursos Ganaderos- Coccidiostatos-Transferencia inevitable, para lo que se
persona en la fabrica de piensos igualmente prefijada en la referida instruccion.

Cuestiones

H. Precise y‘jusﬁﬁque, queé criterio basico deberia seguir para la eleccién del pienso
objeto de la toma de muestras

Con independencia de que |a eleccién sea o ho la mas correcta, suponga gue decide
proceder a la toma de muestras de un pienso de ovino que se encuentra
almacenado -segiin declara el responsable del establecimiento- “como stock en el

almacén” y del que recaba la siguiente informacion
Tamanho de lote fabricado: 8 toneladas (sacos de 40 kilos);

Unidades de pienso presentes en el almacén: 200 sacos
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OVITER EXTRA
Pienso Medicsmantozo pars cardsros =n cebo
Fiznso complemeniario
Composicidn ‘
Cabpdsa; Maiz modificede sendéticaments, Hsfnz de extracein de sojs tostada {*1Trigo,

ielazss da s:a.ﬁa. Suero de leche en polve, Sales cdlcices de Acides srasos, Cerborato de calcio;
Cloruro de Sodio :

I precotidn = psttin oe hebis g o tastatne eslitnda ondhirnonts )
COMNSTIFUYENTES ANALITICGS CONTENIDOS
Froteina bruta 17,00%
Fibhr= bruta ©A,00 %
Arsitesy grasas brutos 4,420 %
Ceniza Bruta 6,73 %
Sodio 0,22 %%

ADITIVOS

Vitamings, provitamings y sustancias quimicamente definidos de afecto ondloga

Vitaming A 13,006 ULfKe
Witaming D3 2060 UEfug
Witarning £ (aifs-tocoferc I mefke

Oligpelementos o compuestns de oligoslementos

Hierrg £-1 45 mgfkg [Sulfste ferroso moncohidratade}
Yodo E-2 2mzikg [Yodate de czldio anhidra)
Cotaalto E3 0,75 mgfig (Carbonato coba}tosn}-
Wanganeso £.5 75 mg/ke [{Oxido d= zinc)

Zalerio -8 © 0,3 mgfkg {Sefenito de sodia}
Andoxidantes

Butiihidroxgitoleeno {BHT) {(E322] — 30 mefke

Conservantes

Acido cftrice E330 29 mefkeg

Ligantes

Sapialits E-563 ‘ 150mglke

Indicocianes rterapduticas: Procesns neumoentéricos

PREMEZCLA MEDICAMENTOSA Y N2 REGISTRO

Clortetraciciing 10% {N¥ de ragistro: D97 L/ESPY

Iastermix cotrisc) T [ME de registra 9228 E58) )
COMPOSICIDN: Clort=tracicling 500 ppm; Sulfadiszina 520 ppm; Trimetropin 100 ppm;
Modo de emplec - ' :

Administrar a libre disposicidn hasta curacién. fdemds, dispendran & voluntad de pajz d=
cereal y 2gua potable, limpia v fresza .

Feohibida 1z adeministracion simulidnes con Vit D2
Wiantener an amhbiente fresco y prategido de is humedad
FECHA DE FABRICADION: 05-04-2017
FECHA DE DURARBILIDAD: 05-F-2057F
PESD METO: 40 Ke
‘Fabricants: SQC. COOP AGRARIA SAN ESTEBAN - N2 LOTE: 27040407
Poligono Las ddadinos  Teléfono: 374548000
M2 RlA; S3/40B56
N2 putorizacidr: ESPZ25313005
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i. Valore la presencia de este pienso como “stock” en el establecimiento

J. Senale posibles defectos de forma presentes en su etiquetado
K. Valore y precise, de acuerdo con toda la informacion disponible

i. La adecuacion del codigo de autorizacion del establecimiento
contemplado en la etiqueta

ii. Actividades y codigos para los que el establecimiento estaria en
principio registradofautorizado

L. Determine, al efecto de garantizar la representatlwdad de la muestra tomada
i. Ndmero minimo de sacos del que deberfa procederse a tomar
una muestra elemental, asf como nimero de muestras globales
a considerar y tamafio de las mismas
fi. Tamano final que deberia tener cada una de las muestras finales
iil. Resultado favorable esperado (asumiendo que |la
busqueda/analisis se centrara en esta sustancia) para la
presencia de decoquinato

M. Refiera las medidas que la Autoridad Competente deberia adoptar en el caso de
que tos resuitados analiticos evidenciaran un incumplimiento del pardmetro -
referido en el punto anterior y en el supuesto de que dicho pienso si hubiera sido
puesto en el mercado involucrando ademas a otros Estados Miembros

SUPUESTO PRACTICO 2.

e Don Damaso Vallejo solicita y obtiene en el ayuntamiento de Peralejo, la
autorizacion para la instalacién de una explotacién doméstica (para autoconsumo) en
una. parcela de 60 x 80 metros contigua a la explotacion de porcino de su cufiado. El
susodicho pretende mantener en la misma 1 vacuno de ordefio, 1 burro adulto, 20
gallinas camperas, 2 conejas con su prole, 2 colmenas para obten0ton de miel y 4
perros de caza.

Cuestiones

A. Determine la carga ganadera que soportaria la explotacion.

B. Justifigue si de acuerdo con los datos facilitados, seria posible su inscripcion en el
Registro de explotaciones ganaderas de la Comunldad Autonoma de Aragén
(REGA). '

e Don Saturnino Moliner, residente en Sangliesa (Navarra), pretende instalar una
explotacion apicola con asentamiento principal en el término municipal de Artieda
(Zaragoza) y un asentamiento secundario en el colindante término de Ruesta
(Zaragoza).

Junto al informe posmvo a la ubicacion del Ayuntamiento de Artieda, presenta
solicitud y ofra documentacion para su inscripcién en el Registro de Explotaciones
Apicolas de Aragon, para instalar 23 colmenas de tipo frashumante.
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Un vecino del pueblo, titular de un apiario ya instalado con 150 colmenas, a una
distancia de 420 meiros lineales, presenta una gueja en el Ayuntamiento por
incumplir la distancia minima legal entre asentamientos, que es trasladada a |a
Cficina Comarcal Agroambiental competente territorialmente.

Cuestiones

C. Justifiqgue si seria posible autorizar-inscribir la explotacién segin solicita Don
Saturnino |

D. Precise qué documentacion debera obtener y adjuntar al libro de explotacién para
poder incluir ef asentamiento secundario de Ruesta

E. Razone qué deberfa informarse al Ayuntamiento de Artieda en relacién a la queja
del vecino. '

o Recibida orden para la realizacion de un conirol sobre el terreno en una
explotacién de ganado ovino, en el contexio de la solicitud de Ayuda asociada para
las explotaciones de ovino, campafia 2017, cursada por el titular de la referida
explotacién, procede a realizar visita de control que le permite recabar la siguiente
informacion

El contaje de animales realizado a nivel de explotacion permite determinar la
presencia de cuatrocientas treinta (430) ovejas reproductoras, correctamente
identificadas y registradas. _

El analisis del libro de explotacion ganadera permite consiatar la siguiente
informacién:

Altas (posteriores a 1 enero de 2017) convenientemente acreditadas, por un
totai de veinticinco (25) ovejas reproductoras

Bajas (posteriores a 1 de enero de 2017) convenientemente acreditadas, por
un total de cincuenta (50) ovejas reproductoras

Cuestiones

Determine razonadamente y partiendo de una declaracion censal del ganadero a 1
de enero de 2017, de 450 ovejas no productoras de leche

F. El'nimero de ovejas que tendrian derecho a cobro y las que en su caso, se
encontrarian en situacion irregular

G. Repercusmnes que, en su caso, tendria el control realizado en materia de
i. admisibilidad e importes de pago de la ayuda asocnada
if. |mportes de pago de todas las ayudas solicitadas por el titular

iii. identificacién y registro
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SUPUESTO PRACTICO 3.

El jueves 4 de mayo, realizando inspecciones programadas en Zaragoza, le
comunican telefénicamente su coordinador que ha habido una intoxicacién
alimentaria en una residencia de ancianos de su distrifo y que debe personarse
inmediatamente en el establecimiento para acompafiar a un veterinario del Servicio
Provincial, que lleva el material para la toma de muestras, en la inspeccién y
actuacion en relacién con la intoxicacion.

Ei men( del que se sospecha es la comida del dia 2 de mayo que fue judias verdes
con patata, hamburguesa con ensalada y yogur.

La residencia de ancianos tiene 80 residentes y tiene cocina propia donde elaboran
las comidas. Durante la inspeccién se comprueba que las hamburguesas son de
carne de cerdo y son servidas por una carniceria salchicheria inscrita como Z-SAL-
00-XXXX. ' '

Preguntado el cocinero manifiesta - que dichas hamburguesas se congelaron el dia
de su recepcion, se descongelaron en la cdmara de refrigeracion la manana del dia
de su elaboracion, cocindndose a la plancha inmediatamente antes de su servicio a
las 12h 307 -

Se comprueba que fa desinfeccion de vegetales, se realiza durante 5minutos en una
pila con 24 lifros de agua y una dosificacion de 30 mililitros de iejia de 40gr Cl/l apta
para desinfeccion de agua de bebida

Cuestiones

A. ¢Cuales han podido ser los alimentos implicados y aue factores han favorecido la

 presentacion del brote? .

B. ¢ Qué medidas correctoras se tenian que haber aplicado para evitar el brote?
Razone la respuesta de acuerdo con la legislacion vigente.

C. ¢Cual seria su actuacién en relacion al origen de las hamburguesas? Razone la
respuesta con de acuerdo con la legislacion vigente.

D. Con la informacién disponible y 1a inspeccion in situ especifique que medidas -
debera establecer el operador del establecimiento implicado. ;Que muestras de
alimentos tomaria para investigar el brote?

E. En el caso de gue durante la inspeccidn se comprobara fimpieza insuficiente en la
cocina, zona de fuegos, campana extractora, tiradores de las camaras de
refrigeracion, alimentos sin proteger en camaras y presencia de cucarachas vivas
en la cocina ¢Cual seria su actuacién? Razone la respuesta de acuerdo con la
legislacion vigente, ‘ :

Gde?



e GOBIERNG

%DE ARAGON

- Enstitito Aragonds de Administradién
Publica -

SUPUESTO PRACTICO 4.

En la inspeccidn de una carniceria-salchicheria de su distrito con el n® Z-SAL -00-
YYYY debe tener en cuenta la nofificacion recibida del Instituto Municipal de Salud
Ptiblica de Zaragoza de unos boletines con resultados analiticos, que han resultado
deficientes (presencia de Campylobacter termotolerantes en 25¢g en dos de las cinco
muestras tomadas) correspond:entes a salchichas frescas de ternera y magro y
salchichas frescas de pollo.

Durante la inspeccién se observan y comprueban las siguientes evidencias:

El establecimiento vende carne de vacuno, ovino, cerdo, pollo y conejos y realiza
fa elaboracion de preparados carnicos frescos para lo que cuenta con un obrador
anexo al puesto que dispone de picadora de carne, embutidora y una termomix.
Los preparados cérnicos frescos que elabora son salchicha fresca, longaniza,
chorizo, burger meat, croguetas de pollo y jamén. Comprobandose que en el
etiquetado de la premezcla de aditivos que utiliza para la elaboracion de las
salchichas frescas figura el E-224 y el E-250 en los envases de las mezclas de
aditivos utilizados para la elaboracion de la longaniza y del chorizo.

Se comprueba que elabora salchichas frescas de pollo, salchichas frescas de
ternera y magro, salchichas frescas de ternera, burger meat, de ternera, burger
meat de carne de lidia, burger meat de ternera y cerdo, burger meat de pollo.

~ Ademaés en la vitrina refrigerada existen paquetes de salmén ahumado envasado

al vacio sin etiqueta, que previamente a fraccionado de su envase original y no ha
guardado la efiqueta original, manifestando que es del mismo lote y caducidad
gue otro envase qué guarda en la camara de refrigeracion. :
En la camara de la carniceria existe un cuarto trasero de carne de corzo que el
carnicero manifiesta que es de un cliente para gue le elabore embutido de caza.

Cuestiones

A. En dénde incidiria durante la inspeccidn del establecimiento en relacién con la

presencia de Campylobacter termotolerantes en salchichas frescas de termera y
magro y en las salchichas frescas de pollo. Razone la respuesta.

. Se comprueba gque el operador comercializa sus productos también mediante

venta a distancia, ¢qué tipo de informacién debe proporcionar y en qué fase?.
¢ Debe proporcionar el «ntimero de lote» antes de que se realice la compra, con
arreglo a la Directiva 201 1/91/UE?

. El operador incluye informacién nutricional de los productos elaborados en su

establecimiento para venta directa al consumidor . final en base a calculos
efectuados a partir de los valores medios conocidos de los ingredientes utilizados.
¢ Es correcto que proporcione este tipo de informacion?

Con la informacién obtenida en la inspeccién redacte las deficiencias que deben
figurar en el acta de inspeccién. Razone las deficiencias de acuerdo con la
legislacion vigente.
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La FAO tire la sonnette d’alarme face a
un virus mortel affectant les tilapias

26 mai 2017, Rome -Une maladic hautement contagicuse se propage chez les tilapias
sauvages et ceux d'élevage, ['un des poissons les plus consommés au monde. Selon une
alerte spéciale publiée aujourd’hui par le Systeme mondial d'information et d'alerte
rapide de la FAO (SMIAR), 'épidémie devra étre appréhendée avec soin et les pays
important des tilapias devront prendre des mesures appropriées pour la gestion des
risques tels que ta multiplication des tests de diagnostics, le renforcement des certificats
de santé, llinstauration de mesures de quarantaine et le développement de plans
d'urgence.

Le virus de lac du tilapia (TiLV) a maintenant €t¢ confirmé dans cinq pays sur trois
continents: la Colombie, I'Eguateur, I'Egypte, Isragl et la Thailande.

Si I'agent pathogéne ne pose pas de risques pour la santé publique, il peut néanmoins
décimer les populations infectées. En 2015, la production mondiale de tilapias issus de
Faguaculture et des captures s'élevait 4 6,4 millions de tonnes et valait enviton 9,8
milliards de dollars américains, tandis que le commerce mondial de tilapias représentait
environ 1,8 milliard de dollars. Selon le SMIAR. ce poisson est un pilier de la
sécurité alimentaire et de la nutrition dans le monde entier.

Lotsquil  s'agira de commercialiser des tilapias, les pays producteurs
devront étre prudents et suivre le Code sanitaire pour les animaux aquatiques, établi par
I'Organisation de la santé animale (OIE). Ils devront lancer un programme de
surveillance efficace afin de  déterminer la présence ou l'absence du TiLV,
I'étendue géographique de l'infection et identifier les facteurs de risque qui powrraient le
favoriser. Les pays sont également cncouragés a lancer des campagnes d'information du
public visant 4 conseiller les aquaculteurs (dont beaucoup sont des petits
exploitants) sur  les signes cliniques du  TiLV, mais également sur les
risques économiques et sociaux que pose ce virus et la nécessite de reporter les déces de
masse aux autorités en charge de la biosécurite.
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FAO issues alert over lethal virus
affecting popular tilapia fish

26 May 2017, Rome--A highly contagious disease is spreading among farmed and wild
tilapia, one of the world's most important fish for human consumption.

The outbreak should be treated with concern and countries importing tilapias should
take appropriate risk-management measures - intensifying diagnostics testing, enforeing
health certificates, deploying quarantine measures and developing contingency plans -
according to a Special Alert released today by FAO's Global Information and Early
Warnings System (GIEWS).

Tilapia Lake Virus (TiL.V) has now been reported in five countries on three continents:
Colombia, Ecuador, Egypt, Israel and Thailand.

While ‘the pathogen poses no public health concern, it can decimate infected
populations, In 2015, world (ilapia production, from both aquaculture and capture,
amounted to. 6.4 million tonnes, with an estimated value of USD 9.8 billion, and
worldwide trade was valued at USD1.8 billion. The fish is a mainstay of global food
~ security and nutrition, GIEWS said.

Tilapia producing countries need to be vigilant, and should follow aquatic animal-health
code protocols of the World Organisation for Animal Health (O1E) when trading tilapia.
They should initiate an active surveillance programme fo determine the presence or
absence of TiLV, the geographic extent of the infection and identify risk factors that
may help contain it.

Countries are encouraged also to launch public information campaigns to advise
aquaculturists - many of them smaltholders - of TiLV's clinical signs and the econontic
and social risks it poses and the need to flag large-scale mortalitics to biosecurity
authorities. ‘



